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ABSTRACT

The aim of this study was observe increase of ammonia, like detector corruption, in meat.
Meat was packed in modified atmosphere containing 80 % O, : 20 % CO,. It was treated
on the surface with different concentration of lactic acid. The intensity of increasing amount
NHj in whiskers and neck was similar. Influence of treatment to extension of durability was
not observed. Only samples of neck, which was treated 2% lactate soda, had faster corruption.
In other cases was amount NHj3 after 14 days similar like fresh meat.
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ABSTRAKT

Byl sledovan narist mnozstvi amoniaku jako indikatoru kazeni masa. Maso bylo na pocatku zabaleno
do vicevrstvé folie a ochranné atmosféry se slozenim plyni 80 % O, : 20 % CO,
a oSetfeno ruznou koncentraci kyseliny mlééné a mléénanem sodnym. Mnozstvi NH; se u kotlety
a krkovice zvySovalo podobnou intenzitou. VIiv oSetfeni na prodlouzeni trvanlivosti nebyl pozorovan.
Pouze u vzorkl krkovice osetfené 2% mlécnanem sodnym byl vyvoj rychlejsi. V ostatnich ptipadech
bylo mnozstvi NH; jesté i pol4 dnech jako u ¢erstvého masa.
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UvoD

Maso patii diky svému slozeni mezi netdrzné potraviny rychle podléhajici zkaze.
Samovolny rozklad (autolyza)ptedstavuje rozsdhly soubor enzymovych reakei, které
preménuji svalovinu porazenych zvifat v maso. Faze autolyzy piechdzi plynule jedna
ve druhou (posmrtné ztuhnuti — rigor mortis, zrani masa, hluboka autolyza).

Soubézné s autolyzou probiha proteolyza (rozklad bilkovin, kazeni, hniloba masa).
Prakticky sterilni svalovina je od okamziku porazky kontaminovana mikroorganismy
z prostfedi. Pfi zpracovani masa jsou odstranovany jeho mechanické bariéry (kiize, tukové

tkané, blany) a kyselina mlécna, jejiz kyselost zajistuje obranyschopnost je ve fazi



pokrocilejsiho zrani jiz degradovana. Rozkladné procesy v mase jsou nevratné a sméfuji pies
stale jednodussi meziprodukty ke konecnym degrada¢nim produktim.

Bézné kazeni masa ma 3 na sebe navazujici faze- povrchové osliznuti, povrchovou
hnilobu a hlubokou hnilobu. Mikrobiédlni enzymy (proteazy, lipazy a dalsi ) rozkladaji slozky
masa na pestrou fadu degradacnich produktt s typickym hnilobnym zépachem a Sedohnédym
barevnym odstinem. Na zépachu se podileji hlavné kone¢né degradacni produkty bilkovin —
amoniak, aminy, merkaptany, sirovodik a dal$i. Jednou z moZnosti sledovani pribéhu kazeni

masa je stanoveni ptibyvajiciho mnozstvi amoniaku, jako diilezitého znaku kaZeni.

METODIKA

Z JUT byly odebrany vzorky svaloviny (cca 1 kg), zM. longissimus lumborum
et thoracis (MLLT) a z M. semimembranosus (MS) u prasat a z M. longissimus lumborum
et thoracis (MLLT) u skotu. Pro dal§i stanoveni byl kazdy vzorek svaloviny rozdélen
na 5 piiblizné stejnych casti (cca 0,2 kg). Vzorky byly odebrany 24 hodin po porazce
a hodnoceny v intervalu 14, 21, 28 po porazeni. Do provedeni analyz byly vzorky skladovany
pfi teploté do 4° C.

Vzorky byly baleny do PA/PE misek.V kazdé byl vlozen bily savy papirek. Pouzita
byla vicevrstevna PA/PA/PAPE/PE-HD/PE/PE  fo6lie. S propustnosti pro  kyslik
5 cc/m?*/24h,4°C/50%/RH, s propustnosti pro CO, 250 cc/m?/24h, 23°C/50%RH. SloZeni
ochranné atmosféry tvotilo 80% O3, 20% CO,.

Vzorky u nichz byl sledovan vliv oSetfeni kyselinou mlé¢nou na prodlouzeni jejich
trvanlivosti byly oSetfeny 1% respektive 2% posttikem piipravku kyseliny mlééné PURAC
FRESH S (E270/E260) a 5% postfikem 60% mlé¢nanu sodného PURASAL S/SP 60 (E325)
holandské firmy Purac biochem bv. Od kazdého druhu masa bylo jednotlivymi zpiisoby
oSetfeno 6 vzorkd.

Ke stanoveni amoniaku byla pouzita Conwayova metoda. Jedna se o rychlou metodu
na zjiSténi Cerstvosti a pocateCniho kazeni masa. Podstata spociva v tom, Ze amoniak
se zextraktu masa vytésni v Conwayové nadobce a absorbuje se do vnitiniho prostoru
nadobky s kyselinou boritou nacez se ztitruje kyselinou zndmé normality za pouziti vhodného
indikatoru.

Do 20 mg% je maso poklddano za cerstvé, pii mnozstvi 20-25 mg% je dosud
nezéavadné, prezralé, je vSak nutné je spotfebovat a nad 30 mg% se zacina kazit.

Metoda je spolehlivd, pokud je jistota, Ze maso nebylo zapateno, bylo-li vystaveno

po porazce vyssi teploté nez 18°C, je ovlivnén vysledek zkousky.



VYSLEDKY A DISKUZE

Vzorky veptové kotlety a krkovice byly hodnoceny pfi téchto zplisobech oSetienti :
Kontrola — kontrolni vzorek
Pokus I — vzorek osetien 1% kyselinou mléénou
Pokus II - vzorek oSetfen 2% kyselinou mlécnou

Pokus III - vzorek oSetfen 5% mlénanem sodnym

V prubehu skladovani se mnozstvi amoniaku u kotlety i krkovice mnozstvi amoniaku

zvysSovalo.

Tab. 1: Zavislost mnozstvi NHz (mg%) na dobé skladovani veprové kotlety balené
v modifikované atmosfére.

Kontrola Pokus I Pokus II Pokus IIT
1. den 11,4 10,7 11,1 +£0,7 11,2+0,0 11,4+£0,5
15. den 15,6+ 1,0 15,0+ 0,4 14,1 £0,7 16,7+ 1,9
22. den 21,4+ 1,9 21,3£2,9 20,7£3,2 18,2+1,9
29. den 233+£1,2 25,5+4.2 21,7+ 1,0 28,3+4,6

Tab. 2: Zavislost mnozstvi NH; (mg%) na dobé skladovani veprové krkovice balené

v modifikované atmosfére.

Kontrola Pokus I Pokus II Pokus 111
1. den 11,3£0,7 11,4+£0,9 122+1,9 10,9 £ 0,4
15. den 18,4+ 1,1 17,2£2,2 21,3+2,.2 17,5+ 0,6
22. den 234+0,4 21,5+£2,4 273+ 1,6 222+53
29. den 30,1 £5,0 26,7+3,8 45,1 +£59 31,0£7,8




Obr. 1 : Zavislost mnozstvi NH; (mg%) na dobé skladovani veprové kotlety balené
v modifikované atmosfére.
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Obr. 2 : Zavislost mnozstvi NH3; (mg%) na dobé skladovani veprové krkovice balené
v modifikované atmosfére.
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Mnozstvi NH3 se u kotlety 1 krkovice postupné zvySovalo podobnou intenzitou a nebyl
zde pozorovan ani vliv oSetfeni. Pouze u vzorki krkovice oSetfené 2% mlécnanem sodnym
byl vyvoj rychlejsi. V ostatnich piipadech nedosahovalo mnozstvi NH3 po 14 dnech 20mg%,
coz je hranice, kdy se maso na zakladé tohoto ukazatele povazuje za Cerstvé. Pti obsahu 20-25
mg% NH; je maso dosud nezavadné, prezralé, je vSak nutno je spotiebovat. Nad 30 mg% se

maso zacind kazit. Této hodnoty vzorky kotlety nedosahly ani po 28 dnech skladovani.

ZAVER

Béhem skladovani  vepfového masa oSetfeného rliznymi zpusoby dochazelo
k postupnému zvySovani mnozstvi amoniaku podobnou intenzitou. Vyjimkou byly vzorky
krkovice oSetfené¢ 2% mlécnanem sodnym u nichz byl vyvoj rychlejsi. Ostatni zpiisoby
osetfeni vykazovaly i po 14 dnech na zéklad¢ tohoto ukazatele Cerstvost a vzorky kotlety
nebyly zkazené ani po 28 dnech skladovéni. Pozitivni vliv oSetfeni na trvanlivost masa

se neprokazal.
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