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ABSTRACT

Aim of the experiment was monitoring of influencé mobiotic preparation with multistrain
composition applied via available source in qusntit 3ml. group.day into chemical composition
of the most precious parts of chicks slaughtenyiémd Hybro hybric combination.

There were created 2 groups (control and experafjeftr the experiment. Probiotic preparation
formed on the basis of stenisictobacillus delbrueckispp. bulgaris LAT187, Lactobacillus
acidophilus LAT180, Lactobacillus helveticud AT179, Lactobacillus delbrueckiispp. lactis
LAT182, Streptococcus thermophilusAT205 aEnterococcus faeciunk-253 containing 2,0.109
KTJ.g* of nutriive medium was added for the experimegtaup.Chicks were fed during 40
days. Into 21 st day of their life feeding mixtu¥D-01 (powdery form) and till the end of
feeding HYD-02 was used, no antibiotics and cocsitdit were added and used of the same
composition in both groups. Out of the chemical position we detected fat content of 1.62
g.100g" in breast muscle for the experimental group, whighess by 0.08 g.100™g(P>0.05)
comparing the inspection group with value of 1.7008g". The fat content in thigh muscle (12.48
g.100g) in the experimental group was by 1.41 gyfGtigher(P>0.05) comparing the inspection
group (11.07 g.100Y. Proteins content was per 100 g of breast musigker (P0.05) in the
experimental group (22.72 g.100)ghan in the inspection one (22.65 g.10Y.®n the contrary,
higher proteins content ¥B.05) we detected in thigh muscle of inspectiorugrél8.67 g.1008
than in the experimental one (18.13 g.10gFinally, adding of checked probiotic did not
essentially influence chemical composition of thestrprecious body parts of Hybro JOT chicks.
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uvoD

Vyber mésového typu k&iat ako uvadzaju Berret al (2001) sa zameriava predovSetkym
na zvySeny rast a zlepSenie telesnej kompoziciéglaPBenkovejet al (2005) je hydinové maso
vhodna komodita pre tvorbu tzv. fuirigch potravin prefudska vyzivu. Okrem produkcie
hydinového masa pre potravinarsky priemysel je dt@lepoda Hagika et al (2005a) aj jeho
kvalitativna skladba, ktori ovpljiuje genotyp zvier, vyZziva, vek, chovafeké prostredie
a rozneaf’alSie extra a intravitalnginitele. Pri vstupe Slovenskej republiky do Eurégisiknie doslo

k zmene v legislative, kde boli prijaté opatreniastfhujice pridavanie Zzi¥@nych mdok,
rastovych stimulatorov, antibiotik ddrknych zmesi pouzivanych vo vyzive hydiny. \éasnosti
sa preto Fadaju nahrady, ktoré by mohli pozitivne ovplyt/mikrofléru gastrointestinalneho traktu
(Ha&ik et al, 2005b, 2007Novéakovéet al., 2008). Vyuzivajui sa kompletnénkne zmesi, ktoré su
obohatené o probiotické, enzymatické, minerélnéamvinové a rastlinné preparaty, ktoré maju
postupne nahratizivociSne miky, antibiotické preparaty a kokcidiostatika (Ki&Set al, 2005ab,
2007; Angelowiova et al, 2006, 2008, 2009 ai). Zaravge mozna aplikicia niektorych
preparatov aj cez vodny zdroj. Pretolom® naSho experimentu bolo overenéndosti aplikacie
probiotického preparatu s multikiterym zlozenim cez vodny zdroj na chemické zloZenie

najcennejSickiasti jaténého tela kufiat hybridnej kombinacie Hybro.

MATERIAL A METODY

Experiment na vykrmovych kéatach hybridnej kombinacie Hybro prebiehal v teat®y stanici
hydiny Katedry hydinarstva a malych hospodarskydkrat, pri FAPZ SPU v Nitre. Z celkového
poitu 120 ks jednatbvych kugiat sme vytvorili 2 experimentélne skupiny: kontrél (K)

a pokusna (P), v kazdej po 60 ksdat. Vykrm trval 40 dni. V oboch skupinach sa peaid ako
Startérova KKZ HYD-01 (sypka forma) do 2ladveku kutiat a od 22. #la vykrmu do konca
vykrmu KKZ HYD-02 (granulovana forma) systémoad libitum Skrmované KKZ HYD-01

a HYD-02 boli vyrobené bez antibiotickych prepavata kokcidiostatik. Priemerna vyzivna
hodnota kmnych je zobrazena v taktke 1. Pokusnej skupine bol vo vyZzive navySe apligy
probioticky preparat cez vodny zdroj (td&ka 2). Pridavany probioticky preparat s multikroeym
zloZenim obsahoval kmene delbrueckii spp. bulgari¢ AT187, L. acidophilusLAT180, L.
helveticusLAT179, L. delbrueckii spp lactis LAT182, Streptococcus thermophilud$AT205
aEnterococcus faeciumE-253 s obsahom 2,031&TJ.g* v Zivnom médiu. Na vyhodnotenie
chemického zloZzenia najcennejSithsti jat@éne opracovaného tela Kimt sme po zékladnej
jatotnej rozrabke pri 30 ks z kazdej skupiny odobralsngr svalovinu bez koZe a stehennu
svalovinu s kozou a podkoznym tukom. Zéakladné dbleinzlozenie mésa bolo vyhodnocované
pomocou pristroja INFRATEC 1265 (NSR), kde sme mladl obsah vody, tuku a bielkovin
v g.100 ¢. Energeticki hodnotu v kJ.100* gsme zigovali vypaitom cez prepéitavacie
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koeficienty na obsah tuku a bielkovin. Zakladn&atao-Statistické hodnoty (aritmeticky priemer,
smerodajnd odchylka, minimum, maximum, vamia koeficient) sme vypgitali pomocou

programu SAS, a hadenie preukaznosti rozdielov medzi skupinami smeidttest.

Tabuka 1 Vyzivna hodnota podavanyaimkiych zmesi gas experimentu

Sledovany ukazovat# KKZ HYD-01 KKZ HYD-02
Susina (g.kd) 917,30 913,30
Dusikaté latky (g.kd) 211,30 199,70
Tuk (g.kgh 25,50 23,00
Skrob (g.kg) 413,00 434,80
Celkovy cukor (g.kd) 49,50 31,70
MEy (MJ.kg?) 11,689 11,555
Vapnik (g.kg 12,121 8,207
Fosfor (g.kg) 7,833 6,834

Tabuka 2Davkovanie pitnej vody a probiotika v pokusiejpine.ds-1

Tyzdei Pocet ks Déavka pitnej vody | Davkovanie
0} probiotika (ml)
1 60 2,5 3,0
2 60 35 3,0
3 60 4,6 3,0
4 60 6,7 3,0
5 60 8,6 3,0
6 (40. da) 60 10,6 3,0
VYSLEDKY A DISKUSIA

Dosiahnuté hodnoty chemického zloZenia prsnej simjdez koze a stehennej svaloviny s koZzou
a podkoznym tukom u hybridnej kombinacie Hybro, r&tdboli cidom naSho experimentu
sU zobrazené v tabkéch 3 a 4.

Tabuka 3 Chemické zlozZenie prsnej svalovinyiaitybridnej kombinacie Hybro

Ukazovatd’ Skupina X s minimum maximum v %

Obsah vody | Kontrolnd 74,65a 0,393 74,10 75,10 0,53p
g.100g" Pokusn& 74,67a 0,653 73,50 75,40 0,860

Obsah Kontrolna 22,65a 0,242 22,30 23,00 1,07p

bielkovin Pokusn& 22,72a 0,552 22,20 23,60 2,48
9.100g"

Obsah tuku Kontrolna 1,70a 0,275 1,30 2,10 16,22
g.100g" Pokusn& 1,62a 0,397 1,20 2,20 24,56

Energeticka Kontrolna 439,67a 14,328 422,50 461,03 3,26
hodnota Pokusn& 441,423 16,699 420,42 466,89 3,78
kJ.100g*

Pozn.: Priemerné hodnoty v tom istoripst, pri ktorych nasledujd rézne pismena, su preoéari
P<0,05
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Tabuka 4 Chemické zloZenie stehnatasti kuriat hybridnej kombinacie Hybro

Ukazovatd’ Skupina X s minimum maximum v %

Obsah vody Kontrolna 69,27a 2,031 66,90 71,80 2,930
g.100g" Pokusna 68,38a 1,560 66,60 70,20 2,290

Obsah Kontrolna 18,67a 0,578 17,80 19,30 3,09

bielkovin Pokusna 18,13a 0,383 17,60 18,70 2,11
g.100¢"

Obsah tuku Kontrolna 11,07a 2,531 8,40 14,30 22,38
g.100g" Pokusna 12,48a 1,790 10,10 14,40 14,86

Energeticka Kontrolna 729,65a 86,848 631,41 836,97 11,90
hodnota Pokusna 774,10a 63,473 693,79 842,41 8,20
kJ.100g*

Pozn.: Priemerné hodnoty v tom istoripst, pri ktorych nasleduju rézne pismena, st prendari
P<0,05

Na zéaklade vysledkov experimentu vyplyva, Ze obgadly bol v prsnej svalovine v kontrolnej
skupine 74,65 g.100@ v pokusnej 74,67 g.108gSuchyet al. (2002) zistili hodnoty obsahu vody
vo svalovine kutiat u réznych hybridnych kombin&cii v rozmedzi 73,87 74,64 ¢.100Yy
Podobné hodnoty uvadzaji aj W&S et al. (2009), ktori zistili obsah vody od 74,27 do
74,6 g.1009. V stehennej svalovine bola hodnota obsahu vodpokusnej skupine
(68,38 g.1009), tj. nizsia 00,89 g.100g ako v kontrolnej skupine (69,27 g¢.109g
Suchyet al. (2002) uvadza, Ze vysSie hodnoty v obsahu vodyménej svalovine ako v stehennej,
kde zistili hodnoty od 71,4 g.108do 71,5 g.100¢ u hybridnych kombinacii Ross 308, Cobb
a Hybro. Obsah bielkovin v 100 g prsnej svalovimgahoval nizSie hodnoty v kontrolnej skupine
(22,65 ¢.1009) v porovnani s pokusnou (22,72 g.18PgAko uvadzaji vo svojich pracach
Simeonovova (1999), Mojto a Zaujec (2001), Suehgl. (2002), resp. H&k et al. (2005b, 2009)
obsah bielkovin v stehenn&sti aj v naSom experimente bol nizsi oproti pravajovine. Obsah
bielkovin v stehennejasti bol niz&i 0 0,54 g.100g pokusnej skupine (18,13 g.10Ygktorej bol
pridavany probioticky praparat, v porovnani s kol (18,67 g.100§. Opanu tendenciu

v obsahu bielkovin v stehennej svalovine popisujattévachant (2004) ktory zistil zvySené
hodnoty o 1,3 g.100gv pokusnej skupine (20,69 g.109gkde bola pridand kukuio-s6jova
mika, v porovnani s kontrolnou skupinou (19g100g"). Tuk v mése je povaZzovany za hlavny
rezervoar energie, ale aj ako dolezity prvok’adiska senzorickej kvality mésa, néko obsahuje
vysoky obsah aromatizujucich latok (Suddtyal, 2002). Hodnoty obsahu tuku v prsnej svalovine
sa pohybovali od 1,62 g.108g pokusnej skupine do 1,70 g.100gkontrole,&o je v stlade so
zisteniami Ha&ika et al. (2009) Naopak, vysSie hodnoty uvadzaju Mojto ajga@2001), Suchgt

al. (2002), ktorych hodnoty sa pohybovali od 2,05 ¢802g.100g. V stehennegasti bol obsah
tuku v kontrolnej skupine na Grovni 11,07 g.18@gv pokusnej 12,48 g.108gV pokusnej skupine
vyzivovanej probiotikom bol obsah tuku porovriaig s hodnotami zistenymi Mojtom a Zaujecom
(2001) a Hadkom et al. (2009), ktori zistili jeho obsah v tejtdasti na urovni 10,83
az 13,63 ¢.100 ' Wattanachant (2004) vo svojej praci kon3tatuj@bsah tuku v stehennej
svalovine je vySSi ako obsah tuku v prsnej svalvitnergetickd hodnota 100 g svaloviny priamo
suvisi s obsahom tuku a bielkovin. VySSiu energétibodnotu sme zistili v prsnej svalovine
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v pokusnej skupine (441,42 kJ.100gv porovnani s kontrolou (439,67 kJ.100g V 100g
stehennej svaloviny aj skozou a podkoznym tukom smistili energetickii hodnotu
044,45 kJ.100§ vysSiu v pokusnej skupine (774,10 kJ.180gv porovnani s kontrolou
(729,65 kJ.1009). Energeticka hodnota v 100 g stehnasagti nasho experimentu bola vy3Sia pri
porovnani s vysledkami H&i&a et al. (2005b), ktori overovali dinok probiotického preparéatu
vytvoreného na b&z®acillus subtilis aBacillus licheniformispri aplikacii cez kmnu zmes
a dosiahli hodnoty od 642,13 do 715,06 kJ.180Y nami preverovanom experimente [atliska
Statistického mo6zeme skonStatdvae pri aplikacii probiotického preparatu s mutidiovym
zloZzenim s obsahom kiev L. delbrueckii spp. bulgari¢ AT187, L. acidophilusLAT180,
L. helveticus AT179, L. delbrueckii spp lactis LAT182, Streptococcus thermophilusAT205
aEnterococcus faeciuntE-253 s obsahom 2,048TJ.g* v Zivnom médiu sa medzi sledovanymi
skupinami nezistili Statisticky preukazné rozdigli>0.05) v obsahu vody, bielkovin, tuku
a energetickej hodnote.

ZAVER

V experimente sme hodnotili vplyv aplikécie proikého preparatu s multikmevym zlozenin
cez vodny zdroj na chemické zloZenie najcennej&igsti jat@éného tela kufiat hybridnej
kombinacie Hybro. V konimom dosledku pridavok preverovaného probiotika didsaeovplyvnil
(P>0,05) chemické zloZenie najcennejstatsti JOT kutiat (prsna svalovina, stehenna svalovina
s kozou a podkoznym tukom) v porovnani s kontrols&upinou. Na zaklade predchadzajicich
vysledkov mézeme odpatif probioticky prepardt vo vyzive k&iat Hybro z pofiadu
zdravotného, resp. pozitivneho efektu na dosahova@sov Gzitkovasa hospodarske vyuzitie
krmiva, ale z hiadiska vysledkov chemického zloZenia najcennejsadti JOT nema uvedené
preverované probiotikum opodstatnenie na jeho agiikvo vyZzive kutiat.
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