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ABSTRACT

Olomoucké tvakzky is skim, under the smear ripening, sour cheesih is produced from
industrial curd. Brevibacterium linenswhich are added during the production process, are
reproducing and make gold-yellow smear cover. Erpant was based on observing of changes in
chemical structure influenced by different locatiana ripening cellar. PH of the cheese extract,
SH, dry matter and concentration of salt were deiteed by chemical methods. Examination of
results found out that in spring season the lonabstand inside the ripening cellar do not have
any influence to the process of ripening and chahstructure. In summer season, statistically
evidential differences were found out. As the ressulemperature in ripening cellar should be
regularly supervised and also the process of npemif Olomoucké tvdizky during summer
season should be inspected.

Key words: cheese, ripening, chemical

Acknowledgement: This project was made with support of Internal iGragency of The Faculty
of Agronomy Mendel University, TP 10/2010.

640



MENDELNET 2011

uvoD

Jedinym syrem historicky doméacihévodu, ktery se dodnes jako jediny udrzel angyslow se
vyrabi, jsou Olomoucké tvazky. NejstarsSi zpravy je uvégd jako kezné jidlo, jak Kuxova zminka
z roku 1452, tak soupis pitalosti z Olomouce z roku 1583, kde se poprvéwlpgepojmenovani
tvanizky. http://www.tvaruzky.cz/

Pravé Olomoucké tvarky jsou odtdnény mekky, pod mazem zrajici syr z néného kyselého

tvarohu. http://www.mu-lostice.cz/olomoucke-tvaryzk

B&hem vyrobniho procesu se rozmnoZzuji baktBrievibacterium linenspridavané do nasoleného

tvarohu na z&tku vyroby. Tvakzky maji povrch se zlatozlutym mazem a patrn#lgjéi jadro.

kterymi jsou pikantni chiia typické wing, az po wité doke zrani.

MATERIAL A METODIKA

Pokus byl zaloZzen na sledovani &mv chemickém sloZzeni Olomouckych tizka pri jejich
rozdilném umisini ve zracim sklepu. Ve zracim sklepu settzky umis'uji na zraci stojany, které
jsou fizné vzdalené od vstupnich d¥e Posuzovany pak byly vzorky tighki ze stojanu
umisténého nejdale od dye(stojan 2) s tvdizky ze stojanu umigého pimo u dvéi (stojan 1).
Cilem bylo zjistit, zda vyrna vzduchu probihajici u vstupnich tiye tedy u prvniho stojanu
s olomouckymi tvairzky, mize mit vliv na piibéh jejich zrani. Vzorky olomouckych tuatki byly
ve vyrobni fazi po suSeni a adiravani a dale pak na konci vyrobniho procespravené k baleni
a expedici. Z kazdého stojanu byly odebrany 3 wakkazdy zdchto vzorki byl stanoven ve
dvou opakovanich. Z vysledkpak byl ugdlan pfimér. Vzorky byly odebrany v @ibshu jarniho
a letniho obdobi a dIESN 57 0107 u nich byly stanoveny nasledujici patamsusina, titrani
kyselost, aktivni kyselost a obsah chloridu sodnéliporky byly vzdy pedem nastrouhané
a dikladnt homogenizované.

Pro statistické vyhodnoceni byl pouZit program UNAS 5.1. analyza variance s mnohonasobnym
porovnanim. Byl proveden Tukéy test. Hladiny vyznamnosti byly vyzéeny do pislusnych
tabulek.

VYSLEDKY A DISKUZE

Cilem prace bylo zjistit, zda existuje statistickyiikazny rozdil v chemickych parametrech
olomoucky tvaiizki umistnych na stojanu u dife(stojan 1), oproti stojanu umésemu nejdale
od dvéi (stojan 2), ve zraci mistnosti. Posuzovany byydfly ve vyrobni fazi po suSeni
a odwtravani (Tab. 1 a 3) a dale ve fazi po uwam vyrobniho procesujipravené k baleni
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a expedici (Tab. 2 a 4). Byly hodnoceny jednétlivary kol€&ek a tvary tyinek a dale pak jarni
(Tab. 1 a 2) aletni (Tab. 2 a 3) téraky.

Tab. 1 Vzorky olomouckych tvidki ve vyrobni fazi po suSeni a @thavani v jarnim obdobi

Kolecka Tyinky
pH SH NaCl SusSina pH SH NaCl | SuSina
(%) (%) (%) (%)

Stojan 1 5,51 92,90 5,50 38,0158 5,59 81,84 5[5 ,4537

Stojan 2 5,55 85,47 5,49 38,3803 5,61 81,p1 586 ,1337

Vyznamnost| 0,4309 0,0698 0,8105 0,6566 09173 896@,0576| 0,3549

prikaznost SN SN SN SN SN SN SN SN
Pozn. SN ... neexistuje statistickyiazny rozdil (P>0,05)

Tab. 2 Vzorky olomouckych tvidii na konci vyrobniho procesuipravené k baleni a expedici

v jarnim obdobi

Kolecka Tyinky
pH SH NaCl | SuSina pH SH NaCl | SuSina
(%) (%) (%) (%)

Stojan 1 6,23 69,40 5,91 37,5080 6,0b 57,25 590 ,2937

Stojan 2 6,21 73,42 5,91 37,1139 6,08 58,4 591 ,4138

Vyznamnost| 0,7449  0,2966  1,0000 0,4634 0,5145 0,559,9387 | 0,1656

prikaznost SN SN SN SN SN SN SN SN
Pozn. SN ... neexistuje statistickyigazny rozdil (P>0,05)
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Tab. 3 Vzorky olomouckych tvidk: ve vyrobni fazi po suSeni a éthéavani v letnim obdobi

Kolecka Tyeinky
pH SH NaCl | SuSina pH SH NaCl | SuSina
(%) (%) (%) (%)
Stojan 1 5,54 75,49 4,98 37,6¢ 571 73,38 4,99 3B6|5
Stojan 2 5,61 77,94 4,99 37,64 5,72 74,03 5/1 36(81

Vyznamnost| 0,168  0,4094 0,9928 0,9989 0,8522 0,82D,0453| 0,5784

prikaznost SN SN SN SN SN SN * SN

Pozn. SN ... neexistuje statistickyigazny rozdil (P>0,05)

* ... existuje statisticky ptkazny rozdil (P<0,05)

Tab. 4 Vzorky olomouckych tvidki na konci vyrobniho procesuipravené k baleni a expedici
v letnim obdobi

Kolecka Tyinky
pH SH NaCl | SuSina pH SH NaCl | SuSina
(%) (%) (%) (%)

Stojan 1 6,05 58,21 5,23 36,82 6,21 50,38 5,09 3B5(7

Stojan 2 6,00 68,32 4,96 37,67 6,12 52,82 514 636{2

Vyznamnost| 0,0792  0,0014 0,1404 0,251 0,3183 8,44D,4586| 0,4389

prikaznost SN ** SN SN SN SN SN SN

Pozn. SN ... neexistuje statistickyigazny rozdil (P>0,05)

** .. existuje vysoce statisticky pkazny rozdil (P<0,01)

Z vysledii vyplyva, Ze u vzork Olomouckych tvaizka ve tvaru koléek, steji jako ve tvaru
ty¢inek vjarnim obdobi, neexistuje zadny statistigyikazny rozdil ve vSech sledovanych
parametrech. KZeme tedyfict, Ze v jarnim obdobi vstupovani do mistnosti @etfadny vliv na
pribéh zrani Olomouckych tvazki umistnych na stojanu u dife ve srovnani s tvazky na
stojanu déle od dve V jarnim obdobi tvdizky zraji ve stejnych teplotnich podminkach ve fSec
gastech zraci mistnosti.
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Pri statistickém porovnani zrani Olomouckych 6z v letnim obdobi se vyskytly dvaikazné

rozdily. Statisticky pkkazny rozdil v obsahu soli u tvezki ve tvaru tginek, ve fazi po suseni
a odwtravani a vysoce statistickyifazny rozdil u hodnoty titéai kyselosti SH u tvaru kalek,
ve fazi po dokoeni vyrobniho procesufipravené k baleni a zrani.

Hodnota kyselosti tvazka se Ehem vyrobniho procesu ztr@ mEni, ma klesajici tendenci a to
u obou tvall. Bshem suSeni a odiravani titr&ni kyselost klesa, co? je podle GORNER, VALIK
(2004) zgisobeno pomnozenim oxitheich kvasinek rodu Torulopsis a Candida. Tyto kviasiza
pomoci vzdusného kysliku zoxiduji nadbyteu kyselinu mi&nou na C@ a HO. Toto potvrzuje

i OLSANSKY (1958), ktery roviZ udava, Ze fsobenim oxidéni mikrofléry dochazi k poklesu
titracni kyselosti. Hodnota tittmi kyselosti na konci vyrobniho procesu byla najasio

1 statisticky vysoce jikazre nizsi, nez hodnota tittai kyselosti na stojanu 2. V tomtdipad
rozdil mize byt zfisoben zranou teplot, které se pohybuji ve zracim sklepuzvmezi 15-20 °C.
V letnim obdobi, kdy jsou venkovni teploty #n& vySSi, nez teplota ve zracim skiapize dojit

k zmeng teploty v blizkosti dvé# a tim ke zning pribghu zrani. B porovnani titréni kyselosti

v této vyrobni fazi s tvézky z jarniho obdobi jefejmé, Ze stojan 1 z letniho obdobi vykazuje niz§i
hodnoty titr&ni kyselosti, nez ostatni stojany z jarniho i letnébdobi. SniZeni titéai kyselosti je
vSak typické pro dalsi skladovani v chladkivych teplotach, proto je pragglodobné, Ze u stojanu
v blizkosti dvéi dochazelo spiSe ke snizeni zraci teploty. Stdgnod dvéi mél v Iéte vySSi
teplotu, nedochazelo wjrk ochlazeni tak jako u diie

Sil se gidava do tvarohu, ied viastni vyrobou tvégka, a dale se jiz &hem vyrobniho procesu
nepidava. Pdmyslovy tvaroh se uchovav&kolik tydni nasoleny 3 — 5 % solifigemz podléha
urgitému zrani (NEDOMOVA a CWIKOVA, 2006)U statisticky ptkazného rozdilu v hodnst
obsahu soli bych tento vysledekiktddala spiSe chybou &feni, nezli vlivem zrény teplot zrani.
Stanoveni soli argentometrickou titraci ma svojilth méteni. Statisticky pikazny rozdil zejme
bude vlivem této chyby.

ZAVER

Posouzenim vysledkchemického sloZeni olomouckych tizka bylo zjiS€no, ze v jarnim obdobi
nema vliv umisini stojarti ve zracim sklepna pfibeh zrani a chemické slozeni tuaki. V letnim
obdobi zde byly statisticky fikazné rozdily v hodnotach obsahu soli a v hogltiaéni kyselosti.

V celkovém pohledu na statistické vyznamnosti lgéa Zejmé, Ze se hodnoty v letnim obdobi liSi
vice, nezli hodnoty v jarnim obdobigem letniho obdobi by bylo vhodné zabraniivanu ve
zraci mistnosti a tim zajistit stabilni teplotu zracim sklep a pravidelg sledovat pibeh zrani
Olomouckych tvaizki.
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