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Pro budoucí definování potřeby živin je třeba znát skutečnou (ileální) a zdánlivou stravitelnost aminokyselin. Zdánlivá stravitelnost aminokyselin je rozdíl mezi množstvím aminokyselin v dietě a ve výkalech, obvykle vyjádřený v procentech. Skutečná stravitelnost je rozdíl mezi množstvím aminokyselin v dietě a ve výkalech zmenšený o aminokyseliny metabolického původu. Stravitelnost závisí na krmivu (zdroji proteinu, jeho kvalitě a množství, na vzájemných poměrech mezi aminokyselinami aj.) a na zvířeti (věk, hmotnost, užitkovost aj.). Jsou však i faktory, které se dají počítat do obou skupin a mezi které patří také pH (pH krmiva a pH v zažívacím traktu spolu úzce souvisí). Jednou z cest jak ovlivnit pH zažívacího traktu je přidat látky okyselující. Okyselovadla patří mezi probiotika, tzn. látky působící na mikrofloru trávicího traktu a tím na zvíře jako takové (PARKER, 1974).


Cílem pokusu bylo zjistit jak ovlivní přídavek kyseliny citronové zdánlivou stravitelnost aminokyselin. Bylo použito 8 vepřů o hmotnosti 40-60 kg umístěných v bilančních klecích. Zvířata se krmila dietou s přídavkem okyselovadla - kyseliny citronové v množství 0 g, 6 g a 10 g na kg diety. V krmivu a výkalech se určoval obsah aminokyselin a vypočetla se zdánlivá stravitelnost aminokyselin.


	Údaje o zdánlivé stravitelnosti aminokyselin v závislosti na dávkách kys. citronové jsou uvedeny v tabulce.  V pokusu se zjistilo, že zvýšením dávky okyselovadla se snížila hodnota zdánlivé stravitelnosti  jen u 6 aminokyselin ze 16,  a to u kyseliny asparagové, kyseliny glutamové,, treoninu, serinu, alaninu a tyrozinu. U ostatních se tato tendence plně neprokázala. Došlo tedy ke změně oproti pokusu s mladší věkovou kategorií vepřů, kde se negativní vliv okyselovadla projevil u 13 aminokyselin ze 16 (PRUDIL et al., 1996). Porovnávala se též stravitelnost lyzinu a histidinu s údaji jiných autorů. Stravitelnost těchto aminokyselin v našem pokusu byla vyšší než při krmení obilninovou dietou (ZEBROWSKA et al., 1984) a odpovídala hodnotám zjištěným při zkrmování diety s obsahem vlákniny 6,3 - 8,0 % (BERGNER, 1982). 


Tabulka - Koeficienty zdánlivé stravitelnosti aminokyselin ( ( (


                                          


Aminokyseliny�
Kyselina citronov( (((�
�
�
0�
6�
10�
�
Lyzin�
81,204�
81,874�
78,791�
�
Histidin�
87,417�
87,929�
85,009�
�
Arginin�
87,368�
88,623�
87,742�
�
Kyselina asparagov(�
81,826�
81,190�
80,991�
�
Treonin�
83,152�
83,046�
81,143�
�
Serin�
89,655�
89,580�
87,051�
�
Kyselina glutamov(�
83,406�
83,314�
82,859�
�
Prolin�
92,036�
92,847�
92,490�
�
Glycin�
82,775�
82,974�
82,534�
�
Alanin�
79,898�
79,808�
79,572�
�
Valin�
83,746�
82,739�
83,886�
�
Metionin�
86,840�
87,110�
86,684�
�
Izoleucin�
83,235�
83,525�
83,845�
�
Leucin�
72,651�
73,134�
71,835�
�
Tyrozin�
85,236�
84,359�
83,274�
�
Fenylalanin�
86,692�
86,349�
86,407�
�
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