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Abstrakt


	Doktorandská práce je zaměřena na možnosti výroby ethanolu z netradičních zemědělských surovin, obsahující škrob. Při laboratorní práci je simulován tzv. studený, beztlakový  způsob zcukření škrobu s následnou laboratorní fermentací media. Pro zcukření jsou používány obchodní preparáty amylolytických enzymů. Suroviny jsou hodnoceny na základě výtěžků alkoholu dosažených při laboratorních kvasných zkouškách dané suroviny. Výsledky dosažené u tritikale poukázaly na vhodnost této suroviny pro výrobu lihu.





Něco málo o vlastní práci


	Snižující se zásoby fosilních paliv, zvyšování cen pohonných látek jako jejich derivátů a ekologické problémy vznikající při jejich spalování vedou k hledání nových zdrojů energie. Východiskem se jeví použití energetických zdrojů vzniklých geniálním procesem fotosyntézy a akumulovaných v biomase rostlin. Jednou ze zásobních látek je polysacharid škrob, který lze enzymatickým působením odbourat na monosachridy a tyto posléze fermentací převést na ethanol. Ethanol nalézá tradiční uplatnění v potravinářském průmyslu a v současné době na základě usnesení vlády ČR č. 125 ze dne 14.2. 1996 je kladen důraz na možnosti jeho využití jako příměsy do pohonných látek.


	Jako suroviny k výrobě ethanolu, dnes taktéž používán název bioethanol, lze s menší či větší úspěšností použít všechny plodiny obsahující buď přímo zkavasitelné cukry (cukrovka, cukrová třtina), nebo plodiny obsahující škrob, případně inulin (obilniny, brambory, maniok, topinambur). Ekonomická může být i výroba bioethanolu z odpadů jiných odvětví používajících tyto plodiny. Nejznámnějším příkladem je melasa, zadní škroby, nebo tzv. plodová voda z brambor.


	Současná ekonomika a úroveň pěstitelských postupů řadí obilniny na první místo jako zdroje pro výrobu bioethanolu. 


	Cílem práce je z hledika lihovarského využití srovnat a posoudit vhodnost různých odrůd tradičních a netradičních obilnin používaných v lihovarství. 


	V poslední době v oblasti výroby lihu stoupá význam tritikale. Tato obilnina se vyznačuje výnosem zrna srovnatelným s pšenicí, značnou odolností k půdně klimatickým podmínkám a menší náročností na výživu. Škrobové zrno tritikale je lépe přístupné působení enzymových preparátů, a navíc tritikale je charakteristické vysokou aktivitou vlastních amylolytických enzymů, které právě při beztlakovém způsobu vedení procesu napomáhají štěpení škrobu.


	Studený beztlakový způsob výroby lihu byl simulován v laboratorních podmínkách a zjištěné výtěžky ethanolu byly přepočítány na množství litrů, které by vzniklo ze 100 kg dané suroviny. 





Výtěžky lihu u vybraných odrůd a novošlechtění tritikale     
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	Tato práce poukázala na skutečnost, že existují rozdíly ve výtěžcích lihu mezi odrůdami tritikale při zachování uniformity faktorů působících na danou plodinu jako jsou například stanoviště, hnojení a agrotechnika. Kvasná zkouška jako parametr pro posuzování vhodnosti jednotlivých odrůd by mohla přispět při jejich výběru v případě, že budou pěstovány účelově pro lihovarské využití. To by ovšem znamenalo porovnat vzorky z více stanovišť a hlavně ročníků sklizní.
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