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Abstrakt


	Řešená problematika se zabývá rozborem stavu při finalizaci brambor sušením v uvedené sušárně při výrobě sušených bramborových plátků pro potravinářské účely.


	Vlastnímu sušení předchází základní opracování suroviny, tzn. čištění a praní brambor, loupání, velikostní třídění, řezání (10x10x3 mm) a blanšírování. K sušení se používá sušárna Proctor & Schwartz. Jedná se o kontinuální pásovou konvekční sušárnu s nuceným oběhem sušicího média s jeho částečnou recirkulací. Sušárna sestává ze tří sušicích pásů, na nichž jsou umístěny čtyři sušicí sekce od sebe navzájem odděleny, vždy s regulovatelnou teplotou proudícího sušicího média a regulovatelnou rychlostí posuvu jednotlivých pásů sušárny.


	Pohyb a proudění sušicího média sušicím prostorem a sušeným materiálem je zajišťován vertikálně uloženými ventilátory uvnitř každé sekce sušárny. Tyto ventilátory nasávají přes tepelný výměník vzduch, který již prošel vrstvou sušeného materiálu, smíchaný s určitým množstvím vzduchu čerstvého. Vždy část vzduchu, který je po průchodu sušeným materiálem nasycen vlhkostí, je odváděna ze sušicího prostoru prostřednictvím ventilátorů, umístěných na vnějším plášti sušárny. U jednotlivých sekcí je rozdíl ve směru průchodu sušicího média vrstvou sušeného materiálu. U první, třetí a čtvrté sekce sušicí médium proudí do vrstvy materiálu zespodu, u druhé sekce je směr průchodu sušeným materiálem opačný.


	Pro vyhodnocení procesu sušení na uvedené sušárně bylo důležité sledování parametrů (teplota páry v tepelném výměníku, teplota sušicího média, stanovení měrné a relativní vlhkosti sušeného materiálu a sušicího média, doba sušení) pří různém nastavení teplotních režimů sušárny. V průběhu sušení bylo odebíráno několik vzorků v každé sekci sušárny, u kterých byl zjišťován stav materiálu v průběhu sušení. Následně byly vyhodnocovány hodnoty intenzity odpařené  vlhkosti v závislosti na čase a tyto byly analyzovány.


	Do sušárny vstupuje vlhký materiál (bramborové plátky) s relativní vlhkostí 80 - 83 %. V průběhu sušení v první a druhé sekci po dobu 30 minut dochází k nejvyššímu úbytku vlhkosti, a to na relativní vlhkost 21 % na výstupu z druhé sušicí sekce. Křivka dynamiky  procesu sušení, vyjádřená měrnou intenzitou přenosu hmoty vlhkosti ze sušeného materiálu do sušicího prostředí,  má charakteristický průběh. V prvních dvou sekcích sušárny (A1, A2) je z bramborových plátků odpařená téměř veškerá volná hmota vlhkosti při nejvyšší intenzitě přenosu hmoty vlhkosti, resp. při stálé rychlosti sušení 0,22 kg.kg-1.s-1, a to za celkový čas 30 minut při teplotách sušicího média 100°C (A1) a 85 - 90°C (A2). Tento stav lze hodnotit z energetického hlediska za velmi příznivý.


	Velmi strmý průběh měrné intenzity přenosu vlhkosti v sekci B svědčí o malém podílu vázané vlhkosti v sušeném materiálu. Při uvedené tloušťce je transportní dráha vlhkosti sušenými částicemi krátká při nízkých hodnotách vazebných energií této vázané vlhkosti, což lze dokumentovat gradientem poklesu vlhkostí v rozmezí asi 70 - 30 % relativní vlhkosti, kdy gradient na každé procento poklesu relativní vlhkosti dosahuje hodnoty 0,375 kg.kg-1.s-1. Vazebné energie zbytkové vlhkosti pod 30 % jsou vyšší. Dosvědčuje to inflexe křivky rychlosti sušení v oblasti 30 - 10 % relativní vlhkosti, kterou lze vyjádřit střední hodnotou gradientu dehydratace na každé procento poklesu relativní vlhkosti v téže oblasti, který má hodnotu 0,3 kg.kg-1.s-1. Množství odvedené vlhkosti v sekci B dosahuje hodnoty 0,22 kg.s-1. Na konci této sekce za dobu 95 minut při nastavené sušicí teplotě 60 - 65°C je dosaženo vlhkosti 9 %. 


	V sekci C je intenzita přenosu vlhkosti nejnižší (2*10-2 kg.kg-1.s-1) a v celé sekci C klesá téměř lineárně. Na konci sekce je za dobu 250 minut při sušicí teplotě 50 - 60°C dosaženo konečné relativní vlhkosti 7 %. Lze tedy konstatovat, že v této sekci dochází vlastně k standardizaci vlhkostního stavu usušeného materiálu.


	Za těchto podmínek rychlosti sušení, intenzity přenosu vlhkosti a popsaných sušicích řádů jsou částice usušeného materiálu po odpovídající kontrakci z původního rozměru celistvé částice.
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