EFFECT OF LEGUMES IN BROILER'S DIETS ON SENSORY
QUALITY OF MEAT

VLIV LUSKOVIN VDIETACH BROJLERU NA SENZORICKE
VLASTNOSTI MASA

K¥izova S., Kratochvilova P., Vasatkova A., Zeman L.

Department of Animal Nutrition and Forage Produttibaculty of Agronomy, Mendel University of
Agriculture and Forestry in Brno, Ze&uttlska 1, 613 00, Brno, Czech Republic

E-mail: xkrizov8@node.mendelu.cz, zeman@mendelu.cz

ABSTRACT

The aim of our study was sensory analysis of cmakeat from broilers fed mixtures with
two different cultivars of pea@isum sativum L.and horsebeaVicia faba L.) The second
aim was to evaluate if different content of antritive factors had effect on presence of
unpleasant odour or taste in breast and thigh mdat.experiment was performed with 500
broilers of Cobb 500 hybrid combination. They wdraded into five groups per 100 pieces.
Feed mixtures contained 13 % of two cultivars oagpend 10 % of two cultivars of
horsebean. Control group had 0,5 % of each cultM& chose two cultivars of peas and
horsebean, which are very different in antinutetifactors levels. We chose peas cultivar
ZEKON with low content of trypsin inhibitor (TIA,.B7 mg/g) and peas cultivar GOTIK with
high content of TIA (14.38 mg/g). The cultivarshairsebean we chose MISTRAL with low
content of tannins (0.06 %) and MERKUR with higmtmt of tannins (1.72 %). The 100
mm unstructured line scales were used for sensaajuation. Sensory panel consisting of
eight persons. Sensory analysis were carried otiree sessions. In breast meat were all
descriptors, except tenderness, evaluated bettaomtrol group than other groups. The
highest differences were in odour and taste. Gifiees were not statistically significant. In
thigh meat are results similar, the best evaluatiad chicken meat from control group.
Differences were not statistically significant tdbcan be concluded that feeding of peas in
levels until 13 % and faba bean until 10 % has igaificant effect on sensory quality of
breast and thigh meat. We can safely use peawvamgltzekon and Gotik and horsebean
cultivars Merkur and Mistral in broiler’s diets.
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UvoD

Luskoviny jsou dobrym zdrojem dusikatych latek gindomaci produkce, iieme
jimi nahrazovat sojovy extrahovany Srot v krmny@vkhch brojlel i prasat. LAHOLA et al.
(1990) uvéadi, ze vysSi davky luskovinispbuji tvrdou konzistenci tuku a pokud jsou do
krmné davky zéazeny v neupraveném stavu, mohou ovlivnittgateznych produki.

Cilem naSi prace bylo zjistit, zda marazeni tznych odiid hrachu setéh{Pisum
sativum L.)a bobu obecnéhgVicia faba L.)do diet brojlerovych kiat vliv na senzorickou
kvalitu masa a dale, zda ma vyrazadliSny obsah antinutmich latek &jaky vliv na
piitomnost ciziho pachti chuti v prsni a stehenni svalowin

MATERIAL A METODIKA

Do experimentu bylo Zazeno 500 brojlér hybridni kombinace Cobb 500, kitdyli
roz&kleni do gti skupin po 100 kusechDo pokusnych krmnych steich bylo aplikovano
13 % hrachu setého dvou édrnebo 10 % bobu obecného také ve dvouddath. Kontrolni
skupina obsahovala 0,5 % kazdétmtyr hrachu a bobu.

Vybrali jsme d¥ rizné odidy hrachu a bobu, které se liSi obsahem antimitin
latek. Z odéd hrachu se snizenym obsahem antitiich latek (inhibitol trypsinu) byla
zvolena odiida ZEKON (5,47 mg/g) a s vysokym obsahemuddr GOTIK (14,38 mg/q),
ktery pati mezi tradéni odiidy a vyznéuje se nejvysSim obsahetchto latek. U bobu jsme
vybrali bile kvetouci odidu MISTRAL s nizkym obsahem taiin(0,06 %) a barevn
kvetouci MERKUR s vysokym obsahem (1,72 %¥hto latek (PONIZIL et al., 2004).

K senzorické analyze jsme pouzili grafické nestnuitané stupnice o délce 100 mm.
Hodnoceni se zastnilo 8 hodnotitél. U prsni i stehenni svaloviny byly sledovany vyt&a
deskriptory: barva, texturajimeé, pritomnost ciziho pachu, Zvykatelnostagnatost, chiia
piitomnost cizi ch# Zjistené absolutni hodnoty jednotlivych hodnotitddyly porovnany
s ptamérnymi hodnotami hodnoceni dané vlastnosti kazdyrmdnbtitelem a tyto relativni
rozdily byly podrobeny statistické analyze metodmalyzy rozptylu (Snedecor a Cochran,
1971). Senzoricka analyza byla provedenaeeht opakovanich.

VYSLEDKY A DISKUZE

Vgrafu 1 jsou uvedeny vysledky senzorické analyassni svaloviny podle
pramérného hodnoceni dané vlastnosti hodnotiteléiim je hodnota vy3si, tim je dana
vlastnost lepSi. Konkrétni hodnoty jsou v tabulce W prsni svaloviny byly vSechny
deskriptory kromd Zvykatelnosti ohodnoceny nejlépe u kontrolni skypiNejvyrazgji se
tento rozdil projevil u &n¢ a chuti, kde kontrola dosahla hodnot 1,15+0,18,21 0,19,
zatimco u ostatnich skupin se in¥ hodnoty pohybovaly v rozmezi od 0,89+0,16 u skupin
krmené smisi s bobem odidy Mistral do 0,97+0,12 u skupiny, kter&la v die€ zaazen bob
odriady Merkur. U chuti byly hodnoty v rozmezi od 0,842 u skupiny s bobem Merkur do
1,01+0,15 u hrachu Gotik. Z&dné rozdily v3ak nelsydisticky pikazné.



V grafu 2 je uvedeno vyhodnoceni senzorické anastehenni svaloviny. Vysledky
jsou podobné jako u svaloviny prsni, u vSech dpsiii dopadla nejlépe kontrolni skupina.

Rozdily vSak ot nebyly statisticky pikazné.

Ke stejnym zasram dosgli McNEILL et al. (2004) ve svém pokusu s brojlery,
kterym bylo do krmné davky razeno 20 % hrachové miky. Organoleptické vlastnosti
masa také nebyly vyraZrovlivnény. Potvrzuji to také STEIN et al. (2006), tenahradili
hrachem setym soOju v krmivu pro rostouci prasatandd bez negativniho ovlivimi

senzorickeé kvality vejpvého masa.

Tab. 1 Senzorické ohodnoceni prsni svaloviny podle primérného hodnoceni dané vlastnosti

hodnotitelem

L piitomnost i
vlaknitost . . . 5 piitomnost

barva vané ciziho |ZvykatelnosBtavnatos .
(textura) cizi chug

pachu

KONTROLA|1,08+0,101,07+0,171,15+0,18 1,03+0,07| 1,01+0,16 1,16+0,3021+0,191,10+0,12
ZEKON 1,01+0,091,02+0,150,97+0,09 1,01+0,03| 1,07+0,17 0,98+0,A7,99+0,21 0,98+0,15
GOTIK 0,95+0,090,93+0,100,96+0,16 1,00+0,08, 0,93+0,16 1,03+0,3R01+0,151,02+0,14
MERKUR 0,97+0,091,01+0,100,97+0,12 0,98+0,05| 0,88+0,20 0,82+0,A284+0,22 0,88+0,19
MISTRAL 0,98+0,090,95+0,130,89+0,16 0,98+0,06| 1,07+0,13 0,96+0,A288+0,24 1,01+0,11]

(prdmértsmeérodatna odchylka)
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Tab. 2 Senzorické ohodnoceni stehenni svaloviny podle primérného hodnoceni dané
vlastnosti hodnotitelem

. piitomnost .
vlaknitost o . _ 5 piitomnost
barva vané ciziho |ZvykatelnosBtavnatost chuw .
(textura) cizi chug
pachu
KONTROLA|1,06+0,101,06+0,101,03+0,12 1,04+0,07| 1,12+0,12 1,17+0,177,15+0,21 1,11+0,11]
ZEKON 1,00+0,071,02+0,081,00+0,10 0,99+0,05| 0,93+0,13 0,94+0,1(687+0,13 0,87+0,17
GOTIK 0,94+0,120,99+0,121,00+0,07 1,02+0,06| 1,08+0,12 1,05+0,1501+0,16 1,02+0,10
MERKUR 0,99+0,110,98+0,120,96+0,11 0,96+0,08| 0,84+0,18 0,80+0,1889+0,1%0,97+0,11]
MISTRAL |1,02+0,150,94+0,121,01+0,09 1,00+0,03| 1,03+0,12 1,03+0,2009+0,20 1,03+0,14

(prdmértsmeérodatna odchylka)

Graf 2 Senzorické ohodnoceni stehenni svaloviny podle prdmérného hodnoceni dané
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ZAV ER

Z nasich vysledk Ize vyvodit, Ze zkrmovani hrachu setého a bobwciodeo v dietach
kurecich brojlet nentlo v naSem pokusu Zadnytgazny negativni vliv na organoleptickée
vlastnosti prsni ani stehenni svaloviny. R&/se neprokazal vliv rozdilnych ddr hrachu a
bobu liSicich se obsahem antinétiich latek. Hrach odd Zekon a Gotik a bob ol
Merkur a Mistral nizeme v hladinach 13 a 10 % be&apezaadit do krmnych sisi pro

kureci brojlery.



LITERATURA

MCcCNEILL, L., BERNARD, K., MACLEOD, M.G. Food intake, growth rate, food convensio
and food choice in broilers fed on diets high ipeseed meal and pea meal, with observations
on sensory evaluation of the resulting poultry mBatish Poultry Science2004, vol.45, no.

4, p. 519-523. ISSN 0007-1668.

LAHOLA, J. et al.Luskoviny. estovani a vyuzitiPraha: Statni zetdélské nakladatelstvi,
1990. 224s. ISBN 80-209-0127-2.

PONIZIL, A. et al. 2005. Studium vyuZiti semen Hraca bobu v krmnych sfaich pro
hospodéskéa zviata. Réni zprava projektu GF3070

SNEDECOR, G W., COCHRAN, W.G. 1967. Statistical Mwmts, 6th ed., lowa State
University Press, pp. 579.

STEIN, H. et al. The influence of dietary field ge®isum sativuni.) on pig performance,
carcass quality, and the palatability of palkurnal of Animal Scienc006, vol. 84, no.11,
p. 3110 — 3117.



