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ABSTRACT

The objektive of this work was verification of influence of slaughter weight and sex on
content of intramuscular fat (IMF) of muscle musculus longissimus lumborum et thoracis
(MLLT). 80 (37 barrows and 43 gilts) slaughter hogs of hybrid combination (CBUxCL) x
(HxPN) and firm product PIC were engaged in the test. Hogs were sorted in 4 groups
according their live weight. Representative muscle samples were taken from the right halves
of these hogs which were homogenized and submitted from chemical analysis. The results
showed that the slaughter hogs of different live weight and sex proved different values of
content IMF. It was not confirmed that with increased live weight content of IMF increases
linearly. In barrows and gilts were found significant different only between live weight.
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ABSTRAKT

Cilem prace bylo ovéfit vliv porazkové hmotnosti a pohlavi na podil IMT u svalu MLLT. Do
pokusu bylo zatazeno celkem 80 kusii (37 veptik/43 prasnicek) jateCnych prasat hybridni
kombinace (CBUxCL) x (PNxH) a firemniho produktu PIC. Prasata byla rozd&lena podle Zivé
hmotnosti do 4 skupin. Z pravych jateCnych pilek téchto prasat byl proveden odbér
reprezentativnich vzorkd svall, které byly dale homogenizovany a podrobeny chemické
analyze. Z vysledkl vyplyva , Ze jatena prasata s riznou zZivou hmotnosti a riznym pohlavim
vykazala rozdilné hodnoty obsahu IMT. Nepotvrdilo se, Ze s ndrGstem zivé hmotnosti se
zvySuje linearné obsah IMT. U vepiikl a prasni¢ek byly nalezeny signifikantni rozdily pouze
mezi hmotnostnimi skupinami.
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UvVoD

Mezi zékladni vyvojové tendence ve vyziveé Cloveka patii predevsim zvySovani podilu
biologicky a nutricné hodnotnéjSich a kvalitnéjSich potravin. Z téchto divoda je jednim
z dulezitych kol celého zeméd¢€lsko-potravindiského komplexu rozSifovani vyroby
libového vepfového masa s optimalnim zastoupenim intramuskularniho tuku (IMT). Maso je
soucasti vyzivy Clovéka nejméné 2 miliony let. Z pohledu vyzivy ¢lovéka je vepfové maso
cenéno jako vyznamny zdroj plnohodnotnych bilkovin, vitaminti, nenasycenych mastnych
kyselin a mineralnich latek.

Podil IMT ovliviiuje kvalitu vepfového masa a z pohledu spotiebitel je bran jako
indikéator, ktery poukazuje na vzhled (mramorovani), Stavnatost a kiehkost. Za optimalni
obsah IMT je pokladana cca 2,5% hodnota, ktera je ze senzorického hlediska brana pozitivné,
avSak podle BRANSCHEIDA (2004) bude do budoucna existovat pouze u okrajovych
produkti. Rada autord (MIKULE, 2005, SLADEK et al, 2003, PATERSON, 2000,
WAGNER et al. 1999, KERNEROVA et al. 1992, , a dalsi), podil IMT vyhodnocuje
nejcastéji u svalu musculus longissimus lumborum et thoracis (MLLT). Podle ADAMCE
(1991) je obsah IMT zavisly na genetickém vlivu rodi¢t, avSak vyrazny vliv ma také pohlavi,
porazkova hmotnost a uroveil aplikované vyzivy. Jak uvadi WOOD (2000), IMT se zvySuje
s pfibyvajicim tukem jatecnych zvifat, obzvlasté pak ve vysSSich zivych hmotnostech.
WAGNER et al. (1999) sledovali chemické slozeni jatecného téla, mimo jiné i obsah IMT, u
319 kust prasat (vepfici/prasni¢ky) porazenych v hmotnostnim rozpéti 25 az 152 kg télesné
hmotnosti. Z vysledka vyplyva, ze se zvysujici se télesnou hmotnosti nartistd i obsah IMT.
V ramci posouzeni kvality vepfového masa u 65 kusii Cistokrevnych plemen prasat hodnotili
ARNOSTOVA et al. (2000) obsah IMT u &erstvého vzorku MLLT, kdy hodnoty IMT se
pohybovaly v intervalu u veptikt 3,43 % - 6,08 % a prasnicek 2,68 % - 8,19 %. Prasata byla
porazena v hmotnostnim rozpéti 100 — 105 kg.

MATERIAL A METODIKA

Cilem prace bylo stanovit obsah intramuskularniho tuku u svalu MLLT u vybranych
hybridnich kombinaci prasat (CBUxCL) x (HxPN) a firemnim produktem PIC rozdélenych
dle porazkové hmotnosti a pohlavi.

Vlastni testace hybridnich jatenych prasat probihala v testaéni stanici CZU
v Ploskové u Lan. Ustdjeni prasat bylo provedeno po dvojicich v jednotlivych kotcich, tj.
podle metodiky pro testaci Cistokrevnych a hybridnich prasat. Vyziva prasat probihala dle
norem potfeby zivin ad-libitné (tab. 1 — obsahy zivin) ve tfech fazich s kontinuitnim
pirechodem, pficemz kompletni krmné smési (KKS) byly slozeny z pSenici, jeCmene,
sojového extrahovaného Srotu a krmného doplitku.



Tab. 1 Obsahy Zivin.

Komponent
Obsahy Zzivin psenice | jeémen | SES | Premix1 | Premix 2
Susina (g/kg smési) 880,00 | 880,00 |928,00
Dusikaté latky (g/kg smési) | 125,00 | 111,70 |448,00
MEp (MJ/kg) 13,55 12,44 | 13,31
Vlaknina (g/kg smési) 24,40 49,10 | 50,20
Tuk (g/kg smési) 18,80 19,80 | 17,20
Lysin (g/kg smési) 3,40 3,78 28,12 84,00 63,00
Treonin (g/kg smési) 3,57 3,65 17,83 40,00 24,00
Methionin (g/kg smési) 2,02 1,70 6,48 22,60 8,00
Ca (g/kg smési) 0,61 0,60 2,44 140,00 119,50
P (g/kg smési) 0,80 1,07 1,96 60,50 43,50

Jak uvadi tabulka ¢. 2, 80 kust jatecnych prasat bylo rozdéleno do 4 skupin dle zivé
hmotnosti a pohlavi (veptik/prasnicka).

Tab. 2 Rozdéleni zvirat dle Zivé hmotnosti a pohlavi.

skupina veprici prasnicky celkem
do 100 kg 7 8 15
100,1 - 110 kg 7 15 22
110,1 - 120 kg 9 13 22
120,1 a vice 14 7 21
celkem 37 43 80

Po disekci pravych jatecnych pllek byly stanoveny jatecné parametry s naslednym
odbérem reprezentativnich vzorkd. Vzorky byly homogenizovany a dale podrobeny
chemickému rozboru. Podil IMT byl zjistovan Soxhletovou analyzou pfistrojem SER 138,
tj. gravimetrickou metodou po extrakci petroletherem.

Vysledky pokusti  byly vyhodnoceny statistickym programem SAS® Propriety
Software Release 6.04, vyjadieny tabulkové a graficky, pfi¢emz rozdily mezi jednotlivymi
sledovanymi znaky byly otestovany jedno/vicendsobnou analyzou variance.

VYSLEDKY A DISKUZE

V tabulce €. 3 jsou uvedeny hodnoty IMT u jate¢né partie pecené. Primérné hodnoty
IMT u vepiikl se pohybovaly v intervalu 1,47 % - 2,32 %, kdy nejvyssi namétend hodnota
byla u veptiki u skupiny zvifat s primérnou Zivou hmotnosti v rozmezi 100,1 — 110 kg. U
prasnicek se obsah IMT pohyboval v intervalu 1,53 % - 2,09 % a nejvyssi hodnoty byly



naméieny u skupiny zvitat do 100 kg zivé hmotnosti. U svalu MLLT byly nalezeny mezi
skupinami prukazné statistické rozdily, viz tab. ¢. 3.

SCHWORER (1988) zjistil, Ze se podil IMT u plemene Belgick4 landrase pohybuje
vrozmezi 0,9 % — 2,7 % a u plemene Duroc 2,4 % — 4,5 %. MATOUSEK et al. (1997)
stanovili 2.39% podil IMT. LAGIN et al. (2002) urcili u vybranych uzitkovych typa prasat
hodnoty IMT v intervalu 3,35 % — 3,89 %. MIKULE (2005) vyhodnotil za nejlepsi ve své
studii z pohledu obsahu IMT plemeno Duroc, kdy primérny obsah IMT byl stanoven na 1,67
%, pticemz vepftici dosahovali hodnoty 1,92 % a viibec nejvyssi obsah byl 3,31 %.

Z grafu ¢. 1 je pak patrné, ze hodnoty IMT u prasnicek mély se zvySujici se Zivou
hmotnosti  klesajici tendenci a to az do 120 kg zivé hmotnosti. Dale je ziejmé, ze

s narustajici zivou hmotnosti se snizoval rozdil obsaht IMT mezi vepiiky a prasnickami, a
dokonce u hmotnostni skupiny 120,1 kg a vice jsou hodnoty IMT témét shodné.

Tab. 3 Obsah intramuskularniho tuku (%) u partie pecené.

pecené (%)
veprici prasnicky
skupina < + S < + S
do 100 kg 1,47 % + 0,13 | 2,09° + 0,28
100,1 - 110 kg 2,32 Aab + 0,41 165 + 0,16
110,1 - 120 kg 1,73° + 010 | 153° + 0,13
120,1 a vice 1,77° + 014 | 1,74 + 0,26

Poznimka: 0<0.05, a,b<0.01, A<0.001

Graf 1 Obsah intramuskularniho tuku (%) partie pec¢ené.
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ZAVER
e pii stejnych podminkach vyzivy byly zaznamendny obecné vyssi hodnoty IMT u
vepiikli oproti prasnickam,

e v ramci zohlednéni vztahii mezi hmotnostnimi skupinami byly nalezeny statistické
rozdily na hladin€ vyznamnosti P<0,05, P<0,01 i P<0,001,

e vramci posouzeni vzajemného vztahu mezi pohlavim nebyly nalezeny
signifikantni statistické rozdily,

e u prasnic¢ek byl zaznamendn jev, kdy s rostouci zivou hmotnosti klesa obsah IMT
az do hmotnosti 110,1 — 120 kg.

Reseno v ramci vikumného zaméru MSM 604 607 0901.
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